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Beignets polonais Lucas
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ondant au
hocolat
de Cassandra




Les devoirs




Ismaéel

Dessin




Petits pains alsaciens de Cassandra

Ingrédients :

- 420 grammes de farine

- 1 sachet de levure chimique

- 2 cuilléres a soupe d'huile d'olive
- 1 cuillere a café de sel

- 250 ml d'eau tiede.

1) Dans un saladjér mélanger la farine, la levure chimique et le sel. Comme Cassandra vous pouvez y

ire cuire 5 minutes de chaque co6té.




Dessins de Lenny




